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26. PORTUGAL Porto BARROS (Portugal, Douro)

Svahy okoli feky Douro, sklepy ve Vila Nova de Gaia a mistrovstvi lidi, to jsou zakladni atributy Gspéchd Barros’
Port - Barrosova portského. Tato prosluld a slavnd znacka vina, uzndvand a cenéna vSude ve svéte, je
nejznamejsi znackou holdingu BARROS, ALMEIDA & C.A. V soucasné dobé k holdingu také patfi i dalSi vyznamné
spolec¢nosti, jako napriklad C. N. Kopke & CS, LDA., zaloZzend v roce 1638, kterd je nejstarSim exportérem
portského vina na svété, a dale takové spolecnosti, jako H. & C. ]. Feist - Vinhos, S.A., nebo Hutcheson,
Feuerheerd & Associados - Vinhos, S.A. . Pozice holdingu na trhu s portskym vinem je vyznamna, protoze cini
cca 5% celkového obratu.

Na svété je jen jedno misto, kde mlze byt portské péstovano. Jsou to svahy v okoli feky Douro, kterd protéka
severem Portugalska. Nikde jinde neroste vino tak obtizné jako pravé tady. Bridlicovd hornina ve svazich musi
byt hluboce zorana, aby bylo mozno sazet révu a vytvorit na téchto svazich terasy. Tyto terasy jsou tak uzké, ze
jsou dosazitelné pouze pésky. Na téchto sluncem vyprahlych svazich vinna réva prorazi svymi koreny do
hloubky 12 metr(, aby tam nasla vodu a Ziviny, které potrebuje. Pét hlavnich odrid vina davéa portskému jeho
barvu, hustotu a zfejmou eleganci a Cistotu. Touriga Nacional, Touriga Francesca, Tinta Roriz, Tinta Barroca a
Tinta Cao i ¢i jiné mistni vinné odridy se zacinaji sklizet v poloviné zari a sklizen probiha zhruba do konce fijna.
Sklizené hrozny se premisti do vinnych skladd, kde se odstopkuji a lisuji. Pfi lisovani se preferuje tradi¢ny
zplsob: po hroznech, které jsou pfipravené v zulovych vanéach, se Slape bosyma nohama asi tak, jak se u nas
Slape zeli. Proces vytvareni portského zacind tehdy, kdyz vinny most dosdhne Zadané hustoty. V tom momentu
se na kazdych 450 litr& mostu pridava 100 litrd 77%-ni vinné palenky, ¢imzZ se zastavi proces alkoholového
kvaseni. Tento krok zplsobi, Ze portské ziskad svou jemnost a lahodnost, jeho ovocné aroma zesili a procento
alkoholu dosadhne 19 az 21. Takto pripravené vino se poté prevazi do sklepl v ¢asti mésta Porto, ktera se
jmenuje Vila Nova de Gaia, kde se micha. Po smichani portské zraje v dubovych sudech, az 100 let starych, a to
nejméné po dobu dvou let.

Portugal
Douro

PORTO BARROS 10 Anos

portské, které potvrzuje ruceni: portské vino je tim lepsi, ¢im je starsi. Stfibrnd medaile na soutézi International
Wine and Spirits Competition v roce 1995 i 1997 je toho dikazem.Vino mé prekrasnou barvu topasu, ma
dostatek ovocného a kvétinového buketu, je pIné, nézné a sametové. Je vysledkem michéni vysoce jakostnich
vin, které byly pro tento Uc¢el schvéleny Institutem portského vina v Portu. Pocet let znamend prdmérné stari
vin, které byly smichany. Je vhodné jako digestiv po dobrém jidle, jako krasny darek, nebo jako prijemné piti

k posezeni s dobrymi prateli.

Optimalni doba zrani: do roku 2020
Barva: Cervené - Obsah: 750 ml

PORTO BARROS 20 Anos

Portské , které je ve své tridé poklddano odborniky za nejlepsi. Je hezky tfislové zbarvené, perfektné vyvazené
s mnohocetnym aroma, s delikdtnim medovym buketem a s jemnou chuti mandli a kdvy. Je vysledkem michéni
vysoce jakostnich vin, které byly pro tento Gcel schvaleny Institutem portského vina v Portu (IVP). Pocet let
znamena priimérné stari vin, které byly smichany. Jiz v roku 1990 americky ¢asopis ,Wine Spectator”
(povazovany ve Spojenych Statech za Spi¢kové periodikum ve svété vin) umistil toto portské na prvni misto
poté, co bylo podrobeno anonymni degustaci mezi 23 rozli¢nymi znac¢kami a ziskalo 96 bod{ z celkovych

100. Vedle toho toto vino obdrzelo First Award of Excellence na mezindrodni soutézi vin ,,Wine America 94“ a
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“

v roce 1998 i velkou zlatou medaili na ,,Concours Mondial de Bruxelles”.

Optimalni doba zrani: do roku 2025
Barva: Cervené - Obsah: 750 ml

PORTO BARROS Branco "Very OIld"

Staré portské vino, vyrobeno z bilych hroznd. Je to smés starych portskych vin nejlepsiho plvodu, které zrali
roky v dubovych sudech. Ma nadherné ovocné aroma s prevahou ¢erstvych hrozn(, je sladce silné a jemné.
Konzumuje se jenom tak, nebo s ¢erstvym ovocem, je vhodné také pro pouZiti v kuchyni, do mouénikl, pudinkd
a dezertd. Je vynikajici jako michany napoj s tonikem (1:1), kostkou ledu a platkem citronu (Barros Portonic).

Optimalni doba zrani: do roku 2030
Barva: bilé - Obsah: 750 ml

PORTO BARROS Colheita (1979)

Vina z jednoho vinobrani, kterd pred svym uvedenim na trh starla v dubovych sudech po dobu nejméné 7 let.
Jejich zrani mze rovnéz pokracovat ve drevé i dale, az pokud IVP nesvoli s ukonéenim zrani. Spole¢nost
BARROS je velmi hrdd na tento druh vina, jehoz kvalita je stéle vice a vice uznavana, protoze pravé na tomto
druhu portského je zaloZzena vétsina jejiho Uspéchu. Napriklad ro¢nik 1983, vino nddherné rubinové barvy

s oranzovymi odlesky a jemnym kvétinovym buketem ziskalo na Challenge International du Vin v roce 1998 ve
Francii zlatou medaili a ocenéni Prix d’Excellence. To je taky ddkaz toho, Ze ve spole¢nosti BARROS maiji vasen
pro vyjimecnost.

Optimalni doba zrani: do roku 2025
Barva: Cervené - Obsah: 750 ml

PORTO BARROS Imperial Tawny

Mladé portské vino vysoké kvality. Je to produkt nékolika smési, ktery zrdl v dubovych sudech dva roky. Lehce
nahnédlého topasového nadechu, krasny ovocny buket a bohatou, plnou chut s dlouhym zakoncéenim. V roce
1996 se umistilo jako treti mezi vybérem 29 portskych pfi anonymni degustaci belgického ¢asopisu , Uit". Je
vhodné jako digestiv po dobrém jidle, je vynikajici i v kombinaci se syry i ofisky, s ovocnym zakuskem (tfesné,
borlvky, ¢erny rybiz) nebo s ¢okoladou.

Optimalni doba zrani: do roku 2020
Barva: Cervené - Obsah: 750 ml

!

PORTO BARROS Vintage

Je portské vino z jednoho vinobrani v mimoradné priznivém roce. Zpocatku zraje v dubovych sudech a musi byt
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staCeno do lahvi béhem druhého roku. Na rozdil od ostatnich portskych pak jeho zrani pokracuje v l&hvi.
Vintages jsou jedina z portskych vin, kterd vyzaduji zrani v 1&hvi. V 1ahvi pfitom dochdzi k usazovani sediment,
proto je potiebné toto vino pred spotfebou dekantovat. Tim se portské procisti a podniti se kontakt mezi vinem
a vzduchem. Doporucuje se tento postup: dvacet Ctyfi hodin pred pitim vybrat I[dhev ze sklepa, jednu az dvé
hodiny pred servirovanim ji otevfit. Pak se silnym zdrojem svétla za lahvi nalit vino pres filtr do karafy. Tato
portskad by méla byt konzumovana ve stari nejméné 8 let. Své plnosti dosahuji mezi desatym az trfinactym
rokem. Odménou za peclivé zrani je bohaté zbarveni, jemny buket a dokonalé rozvinuti nejriznéjsich vani.

Optimalni doba zrani: do roku 2030
Barva: Cervené - Obsah: 750 ml

i

PORTO BARROS Vintage (1974)

Portské vino z jednoho vinobrani v mimoradné priznivém roce. Zpocatku zraje v dubovych sudech a musi byt
staceno do lahvi béhem druhého roku. Na rozdil od ostatnich portskych pak jeho zrani pokracuje v l&hvi.
Vintages jsou jedina z portskych vin, kterd vyzaduji zrani v 1ahvi. V 1ahvi pfitom dochazi k usazovani sedimentd,
proto je potrebné toto vino pred spotfebou dekantovat. Tim se portské procisti a podniti se kontakt mezi vinem
a vzduchem. Doporucuje se tento postup: dvacet ¢tyfi hodin pred pitim vybrat l[dhev ze sklepa, jednu az dvé
hodiny pred servirovanim ji otevfit. Pak se silnym zdrojem svétla za lahvi nalit vino pres filtr do karafy. Tato
portskd by méla byt konzumovéana ve stari nejméné 8 let. Své plnosti dosahuji mezi desatym az tfinactym
rokem. Odménou za peclivé zrani je bohaté zbarveni, jemny buket a dokonalé rozvinuti nejriznéjsich vini.

Optimalni doba zrani: do roku 2030
Barva: Cervené - Obsah: 750 ml

e Douro
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